
waldbroeler-weinfest.de

Präsentiert durch

              Freitag / Samstag  

28. — 29.06.
   auf dem    2024 

MARKTPLATZ 
   in Waldbröl



Work & Travel & AusbildungWork & Travel & Ausbildung

Dann bewirb Dich bei uns! 
Wir glauben an den Wert von Auslandserfahrung und übernehmen für 
das Work & Travel-Jahr von 1 Azubi:
Flug- und Agenturkosten, Handyvertrag, KV, Startkapital

Erst die Welt entdecken, 
danach zu GC-heat!
Nach Deinem sehr guten Schulabschluss möchtest Du Deine Weltoffenheit, 
Selbständigkeit und Sprachfähigkeiten mit einem Auslandsjahr weiter-
entwickeln und dabei den GC-heat-Ausbildungsvertrag als 

■ Industriekaufmann (m/w/d)  oder

■ Technischer Produktdesigner (m/w/d)   oder

■ Fachinformatiker (m/w/d)  oder

■ Industriemechaniker (m/w/d)

schon in der Tasche haben? 

Details rund um das Thema Ausbildung 
fi ndest Du auf unserer Website.

www.gc-heat.de
GC-heat Gebhard GmbH & Co. KG · Ansprechpartner: Christian Schlößer

Industriestraße 34 · 51545 Waldbröl · Telefon 02291 796-20 · ausbildung@gc-heat.de

Voraussetzung:
Sehr guter
Schulabschluss

Jahr 1:
Work & Travel

Sommer
Jahr 2:
Start der 
Ausbildung
bei GC-heat
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wir haben in Waldbröl einen ganz besonderen Kalender. Darin 
finden sich viele wunderbare Veranstaltungen und Feste. Viele 
davon finden jedes Jahr statt und sind aus unserer Stadt nicht 
mehr wegzudenken. Eines dieser besonderer und wunderbarer 
Feste ist unser Weinfest.

Hier verbringt man eine gute Zeit mit Familie und Freunden, hier 
trifft man alte Bekannte. Hier erlebt man besondere Momente, in 
denen die Zeit stehen bleibt.

Mein Dank gilt allen, die mit großem Einsatz zum Gelingen des 
Weinfestes beitragen. Hoffen wir, dass ihre Mühen durch ein 
schönes Fest wieder belohnt werden.

Also lassen Sie sich auch dieses 
Jahr wieder einfangen und 
 begeistern von der typischen 
und einmaligen Atmosphäre 
des Waldbröler Weinfestes.

Ihre Larissa Weber

 Bürgermeisterin
Foto: Marcus Kugelmeier.
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Liebe Waldbrölerinnen und 
 Waldbröler,liebe Gäste,



Baucentrum Cronrath GmbH 
Wiehler Straße 20   

51545 Waldbröl
Telefon 02291 792160

info@baucentrum-cronrath.de 
www.baucentrum-cronrath.de
      baucentrumcronrath
      cronrath.baustoffe

FÜR DICH UND DEINE VIERBEINER

ALLES FÜR DEN SOMMER

Dein Cronrath: frisch umgebaut mit neuer 

Gartenmöbel- und Heimtierabteilung
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Liebe Waldbrölerinnen und  
Waldbröler, liebe Gäste,
am Freitag, dem 28. Juni und Samstag, dem 29. Juni wollen wir erneut unser Fest 
auf dem Waldbröler Marktplatz feiern. Die Wir für Waldbröl GmbH und deren bei-
den Gesellschafter, die Marktstadt Waldbröl und der Förderverein Waldbröl erle-
ben e.V. heißen alle Wein- aber auch Bierliebhaber aus nah und fern willkommen. 

Neu ist, dass das Weinfest einheitlich an beiden Tagen um 17 Uhr beginnt.

Auf dem stilvoll eingedeckten Platz erwarten Winzer und Gastronomen die 
 Genießerinnen und die Genießer aus Waldbröl und der Region. 

Auch halten Sie, wie schon seit Jahren, ein hochwertiges Veranstaltungsheft 
in den Händen, ohne welches das Weinfest nicht möglich wäre. Die Zahl der 
Sponsoren zeigt, wie eng die Verbundenheit zu diesem Fest ist und wie groß der 
Wunsch ist, dieses dauerhaft zu sichern. 

Neben meinem Dank an meine Mitstreiter in der Organisation sowie dem Dank 
an die Sponsoren gilt auch ein besonderer Dank den Standbetreibern, denn was 
wäre ein Weinfest ohne sie. Wieder ist der Marktplatz gut besetzt mit Winzern 
und Gastronomen aus nah und fern. Lassen Sie sich verwöhnen – es ist für jede 
und jeden etwas dabei.

Abschließend danken möchte ich allen, die zum Gelingen des Festes beigetragen 
haben und dies noch tun, wie z.B. dem städtischen Bauhof und dem Bewirtungs-
team der Waldbröler Karnevalsgesellschaft, WKG. 

Für das Fest wünsche ich uns gutes Wetter und viel Spaß. Schließen möchte ich 
wie  immer mit einem Weinzitat, diesmal  
von Salvador Dali: „Wer genießen kann,   
trinkt keinen Wein mehr, sondern  
kostet Geheimnisse“.

Danke, dass Sie hier sind!  
Herzliche Grüße, 

Eckhard Becker Foto: Katharina Hein
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das letzte Wochenende im Juni ist schon traditionell der Termin 
für eine Veranstaltung, die von Beginn an wie keine zweite die 
Waldbröler und Ihre Gäste aus nah und fern zusammengeführt 
hat. Gibt es etwas Schöneres, als mit Freunden, die einen guten 
Tropfen zu schätzen wissen, zusammenzusitzen und zu feiern? 

Das Waldbröler Weinfest lädt genau zu diesem Zweck ein.
Auf dem festlich geschmückten Marktplatz ist wieder gute Laune 
vorprogrammiert. Das liegt nicht zuletzt an der hervorragenden 
Vorbereitung durch Eckhard Becker, der dies in der Vergangenheit 
mit seinem Organisations-Team schon mehrfach unter Beweis  
gestellt hat. Ihm und seinem Team gilt unser besonderer Dank.

Ein herzlicher Dank auch an die vielen Akteure wie Winzer, 
Standbetreiber, Sponsoren und Helfer, die zum Gelingen des 
Weinfestes beitragen! Letztlich aber lebt dieses Fest von Ihnen, 
den Besuchern und Gästen des Weinfestes, die es genau zu dem 
machen, was es ist!

Wir wünschen Ihnen zwei erlebnisreiche Tage mit hoffentlich 
gutem Wetter, netten Menschen, einem leckeren Getränk,  
interessanten Gesprächen und einer guten Zeit!

Liebe Gäste und Freunde  
des Waldbröler Weinfests,

Martin Finke & 
Team der 
Wir für Waldbröl

Leo Wehling,  
Gesellschafter  
(Förder verein  
Waldbröl erleben e.V.)
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Leo Wehling,  
Gesellschafter  
(Förder verein  
Waldbröl erleben e.V.)
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Das Waldbröler Weinfest  
wird unterstützt durch

Alles wird teurer? Wir nicht!
          

              Komplettbrillen

Einstärken ab 39,- (HS +/- 6dpt cyl 2,0dpt)

Gleitsicht   ab 98,- (HS +/- 6dpt cyl 4,0dpt Add 1,0 – 3,0)

                              mit

   Superentspiegelung und Härtung
Einstärken  ab 79,- (HS +/- 6dpt cyl 2,0dpt)

Gleitsicht  ab 139,- (HS +/- 6dpt cyl 4,0dpt Add 1,0 – 3,0)

       Hörgeräte zum Nulltarif
(Für Kassenpatienten, gesetzliche Zuzahlung10€ pro Gerät,
     diese entfällt bei Vorlage einer Befreiungskarte,

  technisch aufwändigere Geräte mit priv. Aufzahlung) 

Sie möchten gutes Sehen 
verschenken?
Geschenkgutscheine bei uns 
erhältlich!

Augenoptik- und Hörakustikmeisterbetrieb

Kaiserstraße 25a                         
51545 Waldbröl                              
Tel. 02291-92220                 
www.Optik-Saynisch.com

 

HOCHSTR. 5   51545 WALDBRÖL

WWW.UHREN-SAYNISCH.COM

NEU in Waldbröl
Ihre beste Zeit sind unvergessliche Augenblicke.

Sie bleiben Ihnen auf ewig in Erinnerung.
Uhren sind Zeitmesser. Sie geben der Zeit und
damit den schönen Augenblicken eine ganz

andere Bedeutung. Sie verraten uns, wann das
Schöne in unser Bewusstsein getreten ist, sie
eröffnen uns die Perspektive, wie viel Zeit wir

noch in diesem Moment verweilen dürfen.
#MeineBesteZeit 

KLASSISCH, ELEGANT           
UND SELBSTBEWUSST

Ute Becker

Telefon:   02291/9070501
Zentrale: 02291/9070500
E-Mail:    ute.becker@busreisen-caspari.de
Internet:  www.busreisen-caspari.de

Busreisen Caspari GmbH
Im Langenbacher Siefen 8

51545 Waldbröl 

FROHE FESTTAGE UND 
EINEN GUTEN RUTSCH 
INS NEUE JAHR!

Paul W. Giebeler
Telefon: 02291 / 912 456
www.ihr-schornsteinfeger.de
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    ANZEIGEN

Anreise zum Weinfest

Wer sich sorglos durch die angebote-

nen Weine probieren möchte, sollte 

nicht mehr selbst fahren müssen. So 

empfiehlt sich eine Anreise zu Fuß, 

mit öffetnlichen Verkehrsmitteln oder 

 einer Fahrgemeinschaft. Freitags ist 

der Bürgerbus auch eine empfehlens-

werte Anreisemöglichkeit um direkt 

bis zum Marktplatz gebracht zu wer-

den. Infos zum Bürgerbus finden Sie 

auf: www.buergerbus-waldbroel.de

Parkmöglichkeiten gibt es im Wald-

bröler Umfeld auch einige, aktuell 

 allerdings mit einer Einschränkung: 

Das Parkaus am REWE Markt (Ger-

berstr.) ist wegen Umbauarbeiten 

gesperrt und sollte bei Ihrer Planung 

berücksichtigt werden.

Nr. Bezeichnung Plätze
P1 Einkaufszentrum Raabeweg 300

P2 Schul- und Sportzentrum 400

P3 Hallenbad „Balneo“ 130

P4 Rathaus  34

P5 Friedenstr./ Droste-Hülshoff-Str.  70*

P6 wegen Umbau gesperrt

P7 Oststraße  55

P8 Hochstraße  90
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KOMPLETT-BÄDER
AUS EINER HAND

CA. 1000 M2 FLIESEN- UND SANITÄRAUSSTELLUNG

Öffnungszeiten: Mo - Fr: 08:30 - 12:30 Uhr & 14:00 - 18:00 Uhr / Sa: 09:00 - 13:00 Uhr

Wiehler Straße 17 ∙ 51545 Waldbröl
Telefon:  0 22 91 - 90 16 72

Mail:  info@fliesen-schmidt.info
facebook: @fliesenschmidtbaddesign

FLIESEN SCHMIDT 
BAD-DESIGN GMBH

Meisterbetrieb seit 1964
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StandplanStandplan



waldbroeler-weinfest.de
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GERBERSTRASSE
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StandplanStandplan
 01           Weingut Philippshof S. 18 

 Nahe-Weine

 02       ANDREAS Fock S. 20 
 Weingut Gres

 03   ManuFaktur  S. 22  
 mit Weingut Schmitt 

 04 La Bodega  S. 27  
  (Justo Vincente) 
  Spanische Spitzenweine

 05 Wambo’s  S. 30 
  Amlinger-Weine

 06  Festplatz-Pavillon S. 32 
 Gerstensaft und Apéritifs

 07 Weingut Nett S. 33

 08 Kotelettchen,  S. 34 
  Weingut Schneiders Moritz

 09 Jan-Philip Siepe  S. 38 
  Weihrich Weine & Mehr

 10 Römerkeller  S. 40

 11 Imbiss Hasan Mert  S. 44 
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Wissenswertes 
zum Thema Wein

Wie wird Wein hergestellt?

WEISSWEIN

Zunächst werden die Trauben maschi-

nell oder per Hand von ihren Stielen 

 befreit und anschließend zerdrückt. 

 Dabei entsteht ein dickflüssiges 

 Gemisch aus Fruchtfleisch, Schale, 

Saft und Kernen – die Maische. Diese 

ruht für einige Stunden und wird im 

 Anschluss gepresst – daraus entsteht 

der sogenannte Most. Nachdem der Most 

geschwefelt wurde, um dem Verderb 

entgegenzuwirken, wird er in Gär-

behälter abgefüllt. In diesen Behältern 

setzt, unter Zugabe spezieller Hefe-

kulturen, die Gärung ein. Hierbei wird 

der Zucker in Alkohol umgewandelt. Ist 

der  Gärungsprozess abgeschlossen, wird 

der Wein von der Hefe getrennt. Manche 

reifen anschließend für einige Monate 

im Stahltank oder in neuen und alten 

Holzfässern weiter.

ROTWEIN

Der Herstellungsprozess von Rotwein 

unterscheidet sich zum Weißwein 

hauptsächlich in der Reihenfolge der 

einzelnen Arbeitsschritte. So wird 

beim Rotwein nicht der Most, sondern 

die Maische vergoren. Hierbei gibt die 

Traubenhaut dem Wein auch seine 

rote Farbe. Erst nach der Gärung wird 

der Rotwein dann gepresst und im 

 Anschluss gereift bzw. gelagert.

ROSÉ

Roséweine werden aus Rotweintrau-

ben mit dem Prozess der Weißwein-

herstellung produziert. Zusätzlich 

wird die Maische aber etwas stehen-

gelassen. Dadurch erhält der Rosé 

Farbstoffe der Traubenschalen und 

somit seine charakterliche rosa Farbe. 



 13

www.buschbeck.de

GRILLGERÄTE | FEUERSTELLEN | LOUNGEFEUER | SANDPRODUKTE

Die Küchen
für draußen

Waldbroeler_Weinfest_118x83_2023.indd   1Waldbroeler_Weinfest_118x83_2023.indd   1 05.04.23   10:2805.04.23   10:28

Personalmarketing

Employer Branding

Social Media Recruiting

Wir fi nden passende Mitarbeiter
für dein Unternehmen.

vorlaender-friends.de



VERANSTALTUNGEN

In Waldbröl ist was los...

Kai Magnus Sting

Lioba Albus

12.10.2024

13.12.2024

Kai Magnus Sting, der angesagte Humorheld aus Duisburg, 

kommt mit seinem neuen Soloprogramm „JA, WIE?! 

TACHELES UND WURSTSALAT“ nach Waldbröl. Kai Magnus ist 

anders als alles, was es in Deutschland gibt. Hinter dem 

Aussehen eines Bruders von Heinz Erhardt verbirgt sich ein 

Ruhrgebiets-Tarantino: schnell, witzig, spontan, skurril, 

absurd und unfassbar lustig. 

Eine Frau für gewisse Stunden… zärtlich wie Gillette, lieblich 

wie Domestos, trocken wie Always Ultra – Lioba Albus 

kommt mit ihrem brandneuen Programm nach Waldbröl. 

„Ende offen – schöner Schlussmachen“. Und der Name wird 

Programm sein: Wann aber endgültig Schicht ist, steht in den 

Sternen – was die Stones können, kann Lioba schon lange...

Es darf wieder gelacht werden:  

Die erfolgreiche Comedy-Reihe  

„Waldbröl lacht“ lädt herzlich zu ihren  

Veranstaltungen ein. 

Tickets: www.waldbroel.info & www.ticketmaster.de

14
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Wir entwickeln und produzieren Möbel für den öffent-
lichen Außenraum. Unsere in Deutschland gefertigten 
Produkte werden in einer ausgewogenen Mischung aus 
traditioneller Manufaktur und industrieller Fertigung 
hergestellt. Und das seit über 90 Jahren mit:

WWW.STADTMOEBEL.DE

HOLZ. HERZ. VERSTAND.

KAI BLUDAU
Schreibbüro Finkenweg 18 

51545 Waldbröl

Telefon: 0 22 91 - 91 26 13 
Telefax: 0 22 91 - 80 87 35

Mobil: 0172 - 7 40 58 84 
E-Mail: kai@bludau-waldbroel.de

Lohn- & Buchhaltungsservice 

Hilfe in Büroangelegenheiten

KAI BLUDAU
Schreibbüro Finkenweg 18 

51545 Waldbröl

Telefon: 0 22 91 - 91 26 13 
Telefax: 0 22 91 - 80 87 35

Mobil: 0172 - 7 40 58 84 
E-Mail: kai@bludau-waldbroel.de

Lohn- & Buchhaltungsservice 

Hilfe in Büroangelegenheiten

KAI BLUDAU
Schreibbüro Finkenweg 18 

51545 Waldbröl

Telefon: 0 22 91 - 91 26 13 
Telefax: 0 22 91 - 80 87 35

Mobil: 0172 - 7 40 58 84 
E-Mail: kai@bludau-waldbroel.de

Lohn- & Buchhaltungsservice 

Hilfe in Büroangelegenheiten
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VERANSTALTUNGEN

In Waldbröl ist was los...
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15.03.2025

15.03.2025

15.03.2025

Wilfried Schmickler
In seinem neuen Programm heißt es: „Herr Schmickler 

bitte!“, und diesem Aufruf folgt er gerne: mit seiner 

Mischung aus gesprochenem Wort, lyrischen Gedichten 

und ausdrucksstarkem Gesang echauffiert er sich weiterhin 

über gesellschaftliche Missstände und Ungerechtigkeiten 

in dieser Welt.

Dave Davis
Mit seiner brandneuen Show „LIFE IS LIVE!“ nimmt Sie Dave 
Davis mit auf eine wilde und kurzweilige Reise in die 
faszinierende Welt des Projekts „Leben“. Seien Sie mutig 
und setzen Sie sich in Davis‘ Show der Gefahr aus, neue 
und positive Perspektiven für Ihr eigenes Leben zu 
gewinnen. Denn Achtung: Sie könnten glücklicher gehen, 
als Sie gekommen sind!

Ralf Senkel
DER HAT GESESSEN! Eine Type beobachtet, sitzt und erzählt: 
Mal zum Prusten komisch, mal so punktgenau in seiner 
Beobachtung, dass man glaubt, im Kabarett zu sitzen. Ralf 
Senkel wandert zwischen den Grenzen 
der Comedy und des Kabaretts und 
obwohl auf jeder Bühne stets sitzend, 
besetzt er kein Genre dauerhaft. 

Tickets: www.waldbroel.info & www.ticketmaster.de

16
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Berufskraftfahrer (m/w/d) Industriekaufmann (m/w/d)

Metallbauer Fachrichtung Konstruktionstechnik (m/w/d) Fachlagerist (m/w/d)

weitere online

WSM – Walter Solbach Metallbau GmbH 
Industriestraße 20 · 51545 Waldbröl · www.wsm.eu

Bei uns werden Karrieren geschmiedet!
Willkommen bei den Machern, Visionären und Teamplayern. 

Alle Stellenangebote finden Sie auch online unter: www.wsm.eu/karriere

www.wsm.eu/karriere
Komm ins #WSMteam

Industriestraße 24-26  
51545 Waldbröl
02291 / 92 68 80 
info@peisker-logistik.de www.peisker-logistik.de
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Monika & Dieter Reeh „Nahe Weine“

Zum Mannsiefen 22 

51643 Gummersbach

Telefon 02261 302470

Mobil 0151 72161170  

E-Mail dieter-reeh@gmx.de

HERRLICH GELEGEN IN EINEM  

SEITENTAL DER NAHE LIEGT DAS 

850-JÄHRIGE WEINDORF SOMMERLOCH. 

Gut Philippshof - der Name des Wein-

gutes bezieht sich auf eine familiäre Na-

mensgebung vergangener Generationen. 

Die leicht hügelige Landschaft nördlich 

der NAHE ist ideal für den Weinanbau. 

In der sonnenverwöhnten Landschaft 

liegen Weinberge, welche mit viel Liebe 

zum Detail ökologisch sinnvoll bewirt-

NAHE Weine 
vom Weingut 
Gut Philippshof

schaftet werden. Riesling, die meist ver-

breitete Rebsorte auf dem Gut Philippshof 

ist selbstverständlich ebenso vertreten 

wie Weiß- &. Grauburgunder, Bacchus, 

Scheurebe und Kerner.

Blauer Spätburgunder, Dornfelder, Saint 

Laurent, Blauer Portugieser bilden das 

feine Rotweinsortiment. 

Die Weintrauben wachsen auf guten 

Böden, die beste Qualität an Ertrag  

gewährleisten. 

Der Weinvertrieb auf Ihrem Weinfest 

erfolgt durch den Partner aus Gummers-

bach Monika &. Dieter Reeh, die sich 

natürlich auf Ihren Besuch freuen.

Genießen Sie in angenehmer Atmos-

phäre ein Stück Tradition von der NAHE, 

denn „Das Gute liegt so NAHE“.

18
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S E I T  Ü B E R  4 0  J A H R E N

A U F  D E M  D A C H  U N D

D I E  N Ä C H S T E

G E N E R A T I O N  S T E H T

B E R E I T  !

Z U M  W O H L  !

seit�75�Jahren
...für�eine�lebenswerte Stadt

...�für�Umweltschutz und
Freizeitgestaltung

Martinshardt�4
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Andreas Fock
Weingut Gres

Die Weinberge des Weinguts Gres liegen 

hauptsächlich in den Appenheimer 

Lagen Hundertgulden, Eselspfad und 

Daubhaus. Spätburgunder, Riesling und 

Silvaner sind die wichtigsten Rebsorten, 

nehmen je 15 Prozent der Rebfläche ein, 

dazu gibt es Weißburgunder und eine 

breite Palette weiterer Rebsorten wie 

 Huxelrebe, Sauvignon Blanc, Chardon-

nay, Dornfelder, Merlot und Frühburgun-

der. Die Weißweine werden im Edelstahl 

ausgebaut, Rotweine und Burgunder 

teilweise im großen Holz- oder Barrique-

Fass. Das Sortiment ist gegliedert in 

 Guts-, Orts- und Lagenweine.

Kollektion: Eine spannende Kollektion 

präsentiert Klaus Gres in diesem Jahr – 

seine bisher beste. Der Gutsriesling ist 

frisch und klar, der Sauvignon Blanc ist

zurückhaltend, reintönig und hat viel 

Grip. Der Mainzer Riesling ist würzig,

rauchig besitzt feine süße Frucht und 

Grip, der Appenheimer Weißburgunder

WEINGUT GRES – WEINANBAU MIT MEHR 

ALS 300 JAHREN ERFAHRUNG!

zeigt gute Konzentration und rauchige 

Noten, besitzt viel reife Frucht und

Substanz wie auch der rauchige, füllige 

Chardonnay. Der Daubhaus-Sau-

vignon Blanc ist spannender denn je, 

konzentriert, leicht rauchig,

komplex, fruchtbetont, druckvoll und 

lang. An der Spitze der Kollektion

aber stehen die beiden Lagen-Rieslinge. 

Der Niersteiner Hipping ist extrem wür-

zig, konzentriert, intensiv, füllig, saftig, 

druckvoll, besitzt viel reife Frucht und

Substanz und zeigt mit Luft mineralische 

Noten. Der Hundertgulden ist

konzentriert und eindringlich im Bou-

quet, im Mund füllig, saftig, druckvoll,

leicht mineralisch, jugendlich. 

Vinophile Grüße

Klaus Gres

0202
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ManuFaktur und 
Weingut Schmitt

www.manufaktur-das-restaurant.de

ManuFaktur  

Hauptstraße 42

51588 Nümbrecht 

Telefon 02293-9240274 

E-Mail info@manufaktur-das-restaurant.de 

Instagram:  @manufaktur_das_restaurant

Beste Zutaten, verarbeitet mit hand-

werklichem Geschick und Fantasie, 

serviert von freundlichem Service  

in einer angenehmen Atmosphäre–  

das ist die „ManuFaktur“. 

Rund 75 Sitzplätze innen und die be- 

heizbare Sonnenterrasse laden ganz-

tägig zum Verweilen und Genießen 

ein. Zusätzlich zu unserem à la carte-

Geschäft bieten wir eine spezielle 

Mittagskarte mit aktuellen Tages- und 

Saisongerichten an, die das Konzept des 

Hauses abrunden.

Die ManuFaktur ist auch für Familien-

feiern jeglicher Art, Firmenevents, 

Beerdigungskaffee oder Hochzeiten die 

richtige Adresse. Verpassen Sie auch 

nicht die regelmäßigen Weinabende!

WEINGUT DANIEL SCHMITT

Es geht nicht nur um’s Philosophieren beim Wein – es zählen Handarbeit, Fleiß 

und Intuition um die richtigen Entscheidungen zu treffen. Jedes Jahr hält neue 

Heraus forderungen für mich bereit, denn die Natur lässt sich nicht planen.  

So versuche ich, jedes Jahr besser zu werden um Ihnen einzigartige Weine  

anbieten zu können, Weine von Daniel Schmitt.
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Eichener Straße 10a // 51545 Waldbröl 
Telefon 02291 3177  

info@bialasundmelcher.de

Robert-Bosch-Straße 1 // 51674 Wiehl
Telefon 02261 2309570
wiehl@bialasundmelcher.de

www.bialasundmelcher.de

Wir sind der richtige Partner für Ihr Vorhaben.  
In unserer Branche haben wir jahrelange Berufs-
erfahrung gesammelt. Wir arbeiten Hand in Hand 
mit renommierten Herstellern und installieren nur 
hochwertige Produkte.

OB NEUBAU,    
UMBAU,  

MODERNISIERUNG  
ODER SANIERUNG 

DEVK-Geschäftsstelle 

Sandra Becker
Bahnhofstraße 26 | 51545 Waldbröl
Tel.: 02291 9121888
E-Mail: sandra.becker@vtp.devk.de

 Viel Spaß beim 
Waldbröler 
 Weinfest!
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Seit über 20 Jahren euer Ducati KompetenzzentrumSeit über 20 Jahren euer Ducati Kompetenzzentrum
weit über die Grenzen von Waldbröl hinaus    

LEDUS Motorrad GmbHLEDUS Motorrad GmbH

Im Langenbacher Siefen 19

51545 Waldbröl

Tel. (02291) 808980  

www.ducati-rhein-sieg.de

Hochstraße 24 · 51545 Waldbröl
Telefon: 02291/92 63 425

www.kuechenhaus-waldbroel.de
GROSSARTIGE KÜCHENKONZEPTE

DIREKT IN WALDBRÖL ERLEBEN!

Raabeweg 2 . 51545 Waldbröl

Telefon: 02291 / 92 63 425

www.kuechenhaus-waldbroel.de

Friedrich-Engels-Str. 3

51545 Waldbröl

0 22 91 / 60 66

www.luetz.de

Hauptuntersuchungen

Änderungsabnahmen

H-Kennzeichen

Kfz-Sachverständige

Schadengutachten

Oldtimer-Bewertungen
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La Bodega

La Bodega 

Hochstr. 19 / Ecke Marktplatz

51545 Waldbröl  

Telefon 02291 - 9009377 

E-Mail la_bodega@outlook.de

Im Herzen von Waldbröl eröffnete 

Anfang März das „La Bodega“ in der 

Hochstraße 19 seine Tür. Das Team 

berät sie gerne in Sachen spanische 

Weine und Feinkost. 

Es erwarten Sie Weine aus den be-

kanntesten Regionen Spaniens, Sekt, 

Spirituosen und nicht zuletzt eine 

vielfältige Auswahl an Delikatessen. 

Justo Vicente, seit 1975 selbständiger 

Gastronom in Waldbröl (1975 – 2022 

04

Restaurant Meson el Toro), möchte 

seine Leidenschaft zu gutem Wein und 

Essen teilen. Unterstützt wird er von 

Alexandra Höpfner mit Erfahrung in 

Gastronomie und Weinkunde. 

Wir heißen Sie recht herzlich willkom-

men und stehen Ihnen jederzeit bera-

tend zur Seite. Ein Auszug aus unserem 

Wein- & Tapasangebot erwartet Sie 

in diesem Jahr an unserem Stand des 

Waldbröler Weinfestes. 

Wir freuen uns auf Sie! 



DWA TSM
BestätigtAbwasser

Öffnungszeiten:
Mo. – Do. 08:00 – 12:00 Uhr
 14:00 – 16:00 Uhr
Freitag  08:00 – 14:00 Uhr 

STADTWERKE WALDBRÖL GMBH
Friedrich-Engels-Straße 23
51545 Waldbröl

Tel.:  02291/9268-0
E-Mail:  sww@stadtwerke-waldbroel.de

Wir stehen für Versorgungssicherheit

Wir sorgen für
sauberes
Abwasser

sichere
Straßenbeleuchtung

gesundes
Trinkwasser

28
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www.haanerfelsenquelle.de

Haaner 
Felsenquelle

Wir haben Tradition. Seit mehr als 100 

Jahren. Unser Mineralwasser schätzt 

man hier schon viel länger – denn wir 

sind der einzige Mineralbrunnen im 

Bergischen Land!

Wir sind inhabergeführt, unabhängig 

und das schon in der dritten Generation.

Ein Unternehmen mit zwei Marken: 

Haaner Felsenquelle und Bergische 

Waldquelle. Erfrischend im Geschmack 

und erfrischend anders. Bodenständig 

und unkonventionell. Innovativ, ohne 

jedem Trend zu folgen. Denn was wir 

machen, machen wir mit Herz und 

Überzeugung. Wir sind von Natur aus 

nachhaltig und schon immer fest in der 

Region verankert. Das heißt bei uns: 

BEWUSST BERGISCH.

Wir wünschen allen Besuchern und der „Wir für Waldbröl GmbH“ 
ein fröhliches und erfolgreiches Weinfest 2024!

» Holzbauarbeiten
» Dachdeckerarbeiten
» Klempner- und Fassadenarbeiten 

Mit über 40 Jahren Erfahrung sind wir der kompetente 
und zuverlässige Partner für Ihr Bauvorhaben!

Gebr. Rossenbach Holzbau GmbH 
Friedrich-Engels-Straße 5   
51545 Waldbröl   
Tel.:  02291 / 3447   
Fax:  02291 / 80133   
mail@rossenbach-holzbau.de
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Wambos Getränke Service 
Der Treffpunkt auf dem Weinfest

 

Wambo‘s Getränke Service  

Eichenkamp 2, 51545 Waldbröl 

  

Mobil 0152-31715056 

E-Mail ms@wambo-musik.de

Seit 2016 ist Martin „Wambo“ Simon 

mit seinem Weinstand süffiger Mosel-

weine aus dem Traditions-Weingut 

Amlinger & Sohn ein beliebter Anlauf-

punkt auf dem Waldbröler Weinfest.

Bestens temperiert und gut einge-

schenkt wissen die Gäste die breite 

Auswahl

und den perfekten Service von Wambos 

Team jedes Jahr zu schätzen.

Auch in diesem Jahr wird wieder für 

jeden Geschmack etwas dabei sein.

05Zuverlässig, pünktlich, fair!

Besonders der süffige Weissburgunder 

und der liebliche „Süß, jung und fruch-

tig“ waren bei den Gästen im vergange-

nen Jahr besonders gefragt.

Zum ersten Mal wurde 2023 auch ein 

alkoholfreier Riesling ausgeschenkt, 

der sich ebenfalls großer Beliebtheit 

erfreute und natürlich auch wieder 

dabei ist.

DAS GANZE TEAM FREUT SICH AUF EIN 

TOLLES WEIN-WOCHENENDE MIT EUCH.
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Meson El Toro
Brölbahnstraße 71 · 51545 Waldbröl · 02291 4347 www.meson-el-toro.de

Steakhaus mit Tradition

www.stiebel.de

Viel Spaß beim Waldbröler Weinfest 2024!



32

06

Bierspezialitäten 
& Aperitifs bei 
Schmitz & Hergt

MÖCHTEN SIE EINE KLEINE  

ABWECHSLUNG GENIESSEN?

Besuchen Sie uns,  

wie in den letzten Jahren,  

in der kleinen weinfreien  

Zone und genießen Sie: 

• einen leckeren Aperitif

• einen gehaltvollen Obstbrand

•  einige Bierspezialitäten, die man 

nicht überall zu trinken bekommt

•  oder eine leckere Fassbrause und  

weitere alkohlfreie Erfrischungen

www.schmitz-hergt.de

Schmitz & Hergt Getränke & mehr

53809 Ruppichteroth   

Mobil 0171-7544292 

E-Mail h.hergt@schmitz-hergt.de

Wir freuen uns auf Ihren  

Besuch. Zum Wohle
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Weingut 
Nett

WINZER AUS LEIDENSCHAFT -  

WEINGUT NETT AUS DUTTWEILER

Mitten in der Pfalz in Duttweiler, einem 

kleinem Weinort zwischen Speyer und 

Neustadt an der Weinstrasse, ist der 

Sitz des Weingutes.

Der Grundstein wurde bereits 1838 

 gelegt und wird nun in der fünften 

 Generation von der Familie Nett 

 geführt. Besuchen Sie die Internetseite 

www.nett-weine.de für alles Infor-

mative und genießen Sie an diesem 

 Wochenende in Waldbröl folgende 

Weine:

Grauburgunder trocken, Riesling 

trocken, Sauvignon Blanc trocken, 

Chardonnay Barrique, Pinot Blanc 

 entalkoholisiert, Rose entalkoho-

lisiert, Cabernet 

Sauvignon, Weiß-

wein,  Rosewein und 

Rotwein lieblich und 

fast süß, feinherbe 

Cuvee`s in Weiß 

und Rose, eine 

traumhafte Spät-

lese und einen 

sensationellen 

Weßburgunder.

www.eventservice-oberberg.de

EventService Oberberg 

Inh. Steffen Thomas

Brückenweg 21, 51545 Waldbröl 

Mobil 0151-17273829 

E-Mail info@eventservice-oberberg.de
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Kotelettchen und 
Schneiders Moritz

www.kotelettchen.de

Restaurant Kotelettchen

Brölstraße 15

51545 Waldbröl

Telefon  02291-9269366

Mobil  0160-55 62 540

E-Mail  info@kotelettchen.de 

KOTELETTCHEN

Hier wird zünftig gegessen: deftige 

und bodenständige Küche mit Herz für 

Kölsche Spezialitäten und sättigende 

Klassiker! Nur bestes Fleisch aus der 

Region kommt uns auf den Teller – von 

der Metzgerei Rosenbaum in Morsbach.

SCHNEIDERS MORITZ 

Unsere Leidenschaft: 

Wir lieben Riesling!  

Keine andere Rebsorte zeigt 

sich im Deutschen Weinbau 

so vielfältig.

Und hier in unserer Heimat 

reifen aufgrund der einzigartigen  

Bodenbeschaffenheit und des milden  

Mikroklimas besonders mineralische 

und feinfruchtige Rieslinge. Keine 

Frage also, dass Riesling die Lagen 

unseres Weingutes dominiert und 

08

zweifelsfrei unsere Visitenkarte ist. 

Dennoch wurde im Weingut schon früh 

auf Innovation gesetzt und die Lehrzeit 

von Vater Paul als auch Sohn Kilian am 

Kaiserstuhl, sowie die Ausbildung von 

Mutter Hildegard in der Pfalz machten 

experimentierfreudig. 

So haben wir bereits in den späten 

1980er Jahren Grau-, Weiß- und Spät-

burgunder und 2004 Gewürztraminer 

und Merlot gepflanzt. Seit 2017 ernten 

wir auch Sauvignon Blanc.

...zünftig essen & trinken!
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Viel Freude beim

Weinfest
wünscht das Team der

www.spedition-rave.de
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Impressionen  

Fotos: Katharina Hein

DAS WALDBRÖLER WEINFEST 2023
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Fotos: Katharina Hein

Fotografie

www.christ ian-buescher.de
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SIEP
WEIN

Liebe Weinfreunde,

auch in diesem Jahr freuen wir uns, 

wieder dabei sein zu dürfen.

Neben neuen Weinen aus Östereich,  

haben wir selbstverständlich auch 

wieder den sehr begehrten Rotling  

von der Mosel – schön vorgekühlt –   

zur Verkostung dabei.

Viel Spaß beim Probieren wünscht 

Ihnen das Team von Siepe Weine.
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Das Waldbröler Weinfest  
wird unterstützt durch

Mietwagen · Ersatzfahrzeuge 
Transporter · LKW · Baumaschinen

Telefon: 02291 2472

für die Region!

www.moll-vermietung.de

Fahrzeugvermieter
Ihr

 02291 7980
Mietwagen · Ersatzfahrzeuge 
Transporter · LKW · Baumaschinen

Telefon: 02291 2472

für die Region!

www.moll-vermietung.de

Fahrzeugvermieter
Ihr

 02291 7980

www.schlechtriemen-energie.de

www.eventservice-oberberg.de
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Römerkeller –  
der Weinkeller

Der Weinkeller – Brigitte Grothe 

Alte Rathausstraße 4    

51545 Waldbröl  

Reservierung und Bestellungen 

Mobil 0171-7514894 

E-Mail weinkeller-waldbroel@t-online.de

DER RÖMERKELLER

Unser Weinkeller im Herzen von Wald-

bröl ist ein Treffpunkt für Jung und Alt. 

Hier lässt es sich bei Kerzenschein und 

in einem außergewöhnlichen   

 Ambiente wunderbar verweilen, feiern 

und genießen... 

  

IN EINER EINZIGARTIGEN ATMOSPHÄRE 

EIN GLAS WEIN GENIESSEN: 

Wir freuen uns auf euren Besuch immer 

donnerstags und freitags ab 17 Uhr und 

an Markttagen von 10 –1 3 Uhr

10

UNSER ANGEBOT ZUM WEINFEST: 

•  Neuer Sommerwein vom Weingut 

Kiefer vom Kaiserstuhl

•  Winzerverein Deidesheim und Alde Gott

•  Weine aus Italien, Frankreich und 

Spanien: Lugana / Primitivo /   

Prosecco / Silex / Navajas

Unser Team

Mieten Sie den historischen RÖMERKELLER  
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Das Waldbröler Weinfest  
wird unterstützt durch:
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Wissenswertes 
zum Thema Wein

MUSS GUTER WEIN TEUER SEIN?

Ganz generell lässt sich diese Frage 

nicht beantworten, denn es gibt viele 

Faktoren, die den Preis des Weines be-

einflussen. Oft werden Premiumweine 

zum Beispiel nur in einer geringen Men-

ge produziert und erfordern mehr Arbeit 

und Zeit als so manch anderer Wein. 

Aber auch Ernteertrag,  Renommee des 

Weinguts und Art der Lese wirken sich 

auf den Preis aus. Doch all das beant-

wortet nicht die Frage, ob teuer gleich 

gut ist, zumal „gut“ ein sehr subjektiver 

IST ROTWEIN GESUND?

Man hört immer wieder, dass ein bis 

zwei Gläser Rotwein am Tag gesund 

sein sollen. Tatsächlich gibt es Studien, 

die vermuten lassen, Rotwein habe 

positive Eigenschaften für den Körper. 

Er beuge Arteriosklerose (Arterienver-

kalkung) vor oder stärke das Imunsys-

tem. Klingt das nicht großartig? Da wird 

man doch gerne zum Rotweintrinker! 

Doch was ist wirklich dran an dem My-

thos? Zwar belegen einige Studien diese 

Effekte, allerdings nur in Tierversuchen. 

Keiner wurde für den Menschen in 

klinischen Studien nachgewiesen... So 

können wir diese Frage leider nicht mir 

einem eindeutigem „Ja“ beantworten, 

finden aber, dass ab und an ein gutes 

Glas Wein, zumindest zu 

einem positiven Lebens-

gefühl beitragen kann 

und das ist ja fast wie 

Medizin ;-)

Begriff ist. Nach unserer Meinung sollte 

man für einen guten Wein auf alle Fälle 

mehr als 5 € investieren und vor allem 

darauf achten, dass er zur richtigen 

Situation passt.
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\\  beratung@mueller-wb.com
\\  www.mueller-wb.com

Zuverlässiger Partner für 

Unternehmen und Unternehmer.

Seit 2004.

Seit 1989. www.baumservice-mueller.de

Baumfällung • Baumpflege •Grundstückspflege • Mäharbeiten 
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11www.mert-grill.de

Mobiler Imbiss, Party-Service & Gastroverleih 
Anhängerverleih & Autotransport 

 

„Ihr Hunger ist uns nicht Wurst“, 
Mert-Grill zaubert köstliches vom Grill. 

 

Man findet uns auf Trödelmärkten, Stadtfesten, Weihnachtmärkten, sowie beim Karneval, 
Schützenfest, Hochzeiten, Geburtstags.- und Firmenfeiern. 

www.mert-grill.de 
 
 
 
 
 
 
 
 
 Inh. Hasan &Ibrahim Mert 

          Alte Poststrasse 24    Tel.     02293/937745 
      51588 Nümbrecht     Fax 02293/937742 
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WAS IST EINE CUVÉE?

Grundsätzlich versteht man unter einer Cuvée 

den Verschnitt aus verschiedenen Rebsorten, 

Lagen oder Jahrgängen. Verschnitt meint hier 

aber nicht unbedingt, dass der Winzer die 

Reste seiner Weinvorräte verwendet und diese 

vermischt. Der Begriff Verschnitt bezeichnet 

vielmehr die Komposition von mehreren 

Rebsorten, die zu einem Wein führt, der die 

positiven Eigenschaften unterschiedlicher 

Rebsorten zusammenführt.

Wissenswertes 
zum Thema Wein
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WEIN LAGERN?

Du hast dich dazu entschieden, einen 

Wein für einen besonderen Anlass für 

längere Zeit aufzuheben? Aber wie ist 

garantiert, dass er auch wirklich gut 

erhalten bleibt? Die einfachste Option 

ist natürlich der Weinkühlschrank. 

Dieser ist aber teuer und nimmt viel 

Platz ein. Wenn du also ein paar ein-

fache Regeln beachtest, solltest du auch 

ohne Weinkühlschrank keine Probleme 

haben, einen Wein zu lagern. Suche 

dir den kühlsten Ort deiner Wohnung 

oder deines Hauses. Dort sollte es nach 

Möglichkeit dunkel und etwas feucht 

sein – etwa zwischen 60% und 80% 

Luftfeuchtigkeit. Außerdem solltest 

du beachten, dass der Wein keinen zu 

großen Temperaturschwankungen aus-

gesetzt wird – zwischen 10 und 15 Grad 

sind optimal

WARUM KÖNNEN NUR MANCHE WEINE 

ALTERN?

Ob ein Wein Alterungspotential hat 

liegt vor allem an seinen Inhaltsstoffen. 

Grundsätzlich kann man sagen, dass 

mehr Rotweine als Weißweine lage-

rungsfähig sind. Was haben also man-

che Weine, dass sie teilweise mehrere 

Jahrzehnte gelagert werden können? 

Die Antwort sind Gerbstoffe oder auch 

Tannine genannt – je mehr der Wein 

von diesen enthält, desto länger ist 

er haltbar. Ein hoher Tanningehalt 

 bedeutet aber auch, dass der Wein diese 

Zeit braucht, um sich zu entwickeln. So 

ist ein lagerungsfähiger Wein in seinen 

ersten Jahren teilweise fast ungenieß-

bar. Erst über die Jahre hinweg wird er 

sanfter und weicher. Das liegt an der 

Abnahme der Gerbstoffe, deren Struktur 

sich so verändert, dass größere Molekül-

komplexe in Form von Bodensatz auf 

den Flaschengrund sinken.

Es gibt noch ein paar weitere Ein-

flussfaktoren, wie Sulfide, Säure und 

Alkoholgehalt, die sich ebenso auf das 

Lagerungspotential auswirken.

Wissenswertes 
zum Thema Wein



Weil‚s um mehr 
als Geld geht.

Nachhaltig 
unterwegs.

Wir machen uns stark für echte Werte. Für 
die Menschen, die Unternehmen und die 
Umwelt in der Region. Mehr Informationen 
unter ksk-koeln.de/nachhaltigkeit 

Nachhaltig Geld anlegen:
Wir beraten Sie gerne.  



Ihre Energiewerke 
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